GUTSHERRN PILS
6 KORN BIER

Grazie al luppolo dello Spalt, profumato e aromatico, questa Si tratta di una specialita non filtrata, fatta con sei mn diversi
birra elegante e chiara ha un aroma e un sapore gradevolmente di cereali. E st

tata realizzata del mastro birraio de Pyraser
amaro. Fine ed elegante, ha un equilibrio unico. ed e unica in Germania!

TipoLogiA: bassa fermentazione

Srom amaro di luppolo elegante e fine, rinfrescante
via: piacevolmente luppolata e persistente

C‘ ore: chiaro trasparente e brillante

Arcod: 3,1 % vol. alc.

TEMPERATURA DI SERvIzIO: 7°C

Pyraser

Kellerbier
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Birra naturale non filtrata, @ denominata in Baviera KellerBier

ossia “Birra di Cantina”. E la birra cruda per eccellenza
perché viene solamente stabilizzata a freddo con una sapiente
maturazione a bassa temperatura. Ricca di profumi e sapori
autentici, & una birra assai ricercata dagli estimatori e gradita
da un numero sempre crescente di consumatori.

TipoLosia: bassa fermentazione

Sarore: ricca di profumi @ sapori autentici, piena di fragranza ma
leggermente frizzante perché contenente poca anidride carbonica
Scwiuma: fine e persistente, con bollicine sottili e di colore ambrato
Cowore: ambrato chiaro, torbido e opalescente (indice della sua
naturalezza di birra non filtrata e non pastorizzata)

Aicor: 4,8 % vol.

( P( a: alta fermentazione

piacevole, leggermente fruttato e maltato, decisamente)

anmc ato, con un piacevole retrogusto rinfrescante
ma: fine aroma di malto e lieviti
oro luminoso
4.6 % vol. alc

JUBELTRUNK

Pyraser

Questa hirra chiamata Jubeltrunk (con un gioco di parole che
alla lettera vuol dire: “bevuta gioiosa”) dal sapore rotondo e
pieno, & stata prodotta la prima volta per il giubileo dei 100
anni della Birreria. Prodotta con malto tostato di Monaco, &
una birra di colore rosso infuocato, dal sapore aromatico e
ben definito

bassa fermentazione
corpo maltato intenso. con un retrogusto armonioso
a: aroma di malto
Re: rosso infuocate brillante
‘za vol. alc
ERV 7-8°C

- B

a Birra Rossa (RotBier) & espressione dell’arte birrania della
ranconia, dove ha una lunga tradizione. Riprendendo questa
toria antica, la birreria Pyraser ha voluto riproporre la ricetta
tradizionale. Il malto viennese moderatamente essiccato, ottenuto
con l'orzo di Pyras, conferisce a questa birra colore e carattere.

TipoLoeia: bassa fermentazione

Sarore: birra di carattere, non troppo alcolica, fresca, finemente
luppolata e con un marcato sentore di malto torrefatto

ScHiuma: fine e persistente

CoLoRE: r0Sso ramato

Accor: 4,6 % vol.

TEMPERATURA D1 SERvVIZIO: 7-8°C




